Getranke
Orangensaft | Apfelsaft
Coca-Cola | light | Fanta | Sprite
Mineralwasser | classic oder still
Mineralwasser | classic
Mineralwasser | still

Brogsitter Secco

Terra Blanc Grauburgunder
weil | trocken

Chardonnay Pays d Oc IGP
weil3 | trocken

Pinot Grigio L.G.T.

weil3 | trocken

Blauer Portugieser
rosé | feinherb
Rosé

rosé | trocken

Merlot Torresella

rot | trocken

Candidato Tempranillo
rot | trocken

Terra Noir Spatburgunder
rot | trocken

Peters Kolsch | Radeberger Pils
Schofferhofer Weizen

(hefe | kristal | dunkel | alkoholfrei)
Jever fun alkoholfrei

Kaffee | Tee
Espresso
doppelter Espresso
Cappuccino
Milchkaffee

Latte Macchiato

Weitere Getranke auf Wunsch

0,20 |
0,20 |
0,251
0,751
0,751

0,101

0,20 |
0,201

0,20 |

0,20 |

0,201

0,20 |
0,20 |
0,201
0,251

0,50 |
0,331

Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Glas

3,00 €
2,70 €
2,50 €
6,50 €
6,50 €

3,90 €

5,50 €

550 €

570 €

5,50 €

6,20 €

5,50 €

5,50 €

570 €

2,70 €

4,50 €
3,00 €

2,50 €
230 €
3,80 €
3,00 €
3,40 €
3,40 €

Abendkarte am 25. Dezember 2019

Klare Tomatenessenz
mit Basilikumnocken

Winterliche Blattsalate mit gebratenen Garnelen
in Knoblauchdl, dazu Baguette

Triologie von Crespelle gefiillt mit
Spinat-Feta, Pilzen, Ratatouille

Brust & Keule von der Gans mit Maronen,
Rotkoh! und KléBen

Kalbssteak mit frischem Spitzkohl
und hausgemachten Herzoginkartoffeln

Lammcarree an frischem Ratatouillegemse,
dazu Kartoffelgratin

Medaillons vom Seeteufel mit frischem Blattspinat
und Rotem Reis an Zitronen-Pfeffersauce

Helle und dunkle Mousse au chocolat
mit frischen Beeren

Maronenparfait
mit warmen Zimtpflaumen

Kirbis-Tiramisu
an Fruchtmark
Junioren

kleines Kalbsschnitzel mit Gemuse und Pommes Frites

6,50 €

13,50 €

14,50€

18,50 €

19,50 €

24,50 €

27,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

8,50 €



An der Waldau 50
D - 53127 Bonn
Fon : +49 (0)228. 20 72 7000
eMail : info@waldau-restaurant.de
Internet: www.waldau-restaurant.de
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