
Fischbuffet
am 

Aschermittwoch, 18. Februar 2026
ab 18.00 Uhr

Unser Buffetangebot

Vorspeise
Schottischer Rauch- und Gravedlachs

mit Dijonsenf-Dill & Reibekuchen
Geräucherte Bachforelle & Forellentatar mit Meerrettichrahm

Ganzer gedünsteter Salm auf marinierten Meeresfrüchten
Fleischtomate & Mozzarella mit frischem Basilikum

Thailändische Garnelen mit Aioli
Marinierte Artischocken & gebackene Gemüse

Räucherfischhappen & Frischkäseroulade
Matjeshappen & Heringssalat, Gurkensalat

Suppe
Cappuccino von Hummerrahmsuppe

Hauptgang
gebratenes Zanderfilet in Pesto-Sauce 

Lachsfilet im Blätterteigkleid auf Champignon-Lauchgemüse
Kabeljau an mit Paprika-Limonen-Sauce 

Rotbarschfilet mit Weißwein-Sauce 
Calamares, Paella 

Zarte Putenbrust mit Pfefferrahmsauce
dazu Butterkartoffeln, Wildreis, Schupfnudeln,

Kartoffelgratin, Bandnudeln, Blattspinat,
Brokkoli, Ratatouille, Karottensticks, Blattspinat & Blumenkohl

Dessert
Waldbeerengrütze mit Vanillesauce

Mandelkuchen mit Kirschen 
Mousse von heller & dunkler Schokolade

 Mascarpone - Creme mit frischen Beeren 
Schokoladenbrunnen mit frischen Obst

37,50 € pro Person 
Kinder 3-13 Jahre 18,50 € / Pers.

Guten Appetit wünscht ihr Waldau-Team

Um Reservierung unter 0228.20 72 7000 oder
info@waldau-restaurant.de wird gebeten!


