Oster-Brunchbuffet

Frischkaserouladen und gebackene marinierte Gemuse
Tomate und Mozzarella mit Basilikumpesto
Raucherlachs mit Gravedsauce
marinierte Hahnchentaler mit Mango-Currydipp
Cantalupmelone mit verschiedenen Schinkensorten
Braten-und Aufschnittauswabhl
Frischkase und Krauterquark
Erlesene Kasesorten und Kaseaufschnitt mit Waldbeeren
marinierte Artischocken mit Fetawrfeln
Marmeladensorten, Honig, Nutella, Musli,
Cornflakes und Fruchtjoghurts

Leckere Eieromelette, kross gebratener Speck, Rihrei
und Nurnberger Rostbratwiirstchen

Herzhafter Kalbsgoulasch mit Spatzle
Putenbrust mit gratinierten Kartoffeln
dazu marktfrische Gemuse
Lachsmedaillons auf Blattspinat, Limonenbuttersauce
und bretonische Bratlinge
Fetakase im Blatterteig mit fruchtiger Tomatensauce

Ofenfrische Auswahl an Brot- und Brotchensorten
Croissants und Schwarzbrot
Frischer Obstsalat und Beerengriitze
Mini-Plunderteilchen und Blechkuchen

Butterpfannkuchen mit Quark und Rosinen gefiillt

Oma’s Pudding — Schoko, Caramel und Vanille
Schokoladenbrunnen mit frischen Friichten und

Windbeuteln
und zum guten Schluss....
.... backen sie sich selbst noch eine frische Waffel

38,90 EUR / Pers.
Kinder 3 bis 13 Jahre: 15,90 EUR

Guten Appetit wiinscht ihr Waldau-Team

Tl in

Um Reservierung unter 0228.20 72 7000 oder
info@waldau-restaurant.de wird gebeten!



